
 

 

Bienvenue 
au 

Pavillon des Rives 
Lundi-Vendredi 

Entre 12:00 - 14:00 
 

Nous vous offrons un parking gratuit pendant deux heures si la consommation est d’au moins de CHF 20.00. 
Pour en bénéficier, merci de nous apporter votre ticket de parking. 

 

Monday-Friday 
Between 12:00 - 14:00 

 
We offer you free parking for two hours if the consumption is at least CHF 20.00. 

To benefit from this, please bring us your parking ticket. 

 



 

 

Carte 

Des 

Mets 



 

 

Entrée Starter 

A) Salade Verte  Green Salad               6.00  

 

 

 

 

B) Salade Mêlée (Petite) Mixed salad (small)   7.00 
 

 

 

 

 

C) Samossa Et Tikki Samossa & Tikki    8.00 
Samossa :  Un beignet triangulaire aux légumes (pommes de terre,  
petits pois, carottes, oignons et les épices indiennes) 
Tikki :  Un beignet rond à base de farine de pois chiches, oignon et  
les épices  Indiennes 
 

 

D) Soupe Aux Lentilles Lentil Soup     8.00 

 
 
 



 

 

E) Salade Mêlée Mixed salad        14.00 
 5 sortes de crudités 

 

 

 

 

 

F) Salade Panaché Avec Samossa Aux Légumes    20.00 
Mixed salad with vegetable Samossas 
 Salade mêlée, 4 petit samosas 

 

 

 

 

G) Salade De Crevettes Shrimp salad      22.00 
 Salade mêlée, Crevettes, Citron 
 

 

 

 

 

H) Salade Brochettes De Poulet Chicken skewers salad       22.00 
 Salade mêlée, brochettes de poulet 
 

 

 

 

 

I) Salade De Thon Tuna salad       18.00 
 Salade mêlée, Thon, Oignons, Citron 

 

 

 

 

 

J) Salade Chèvre Chaud           22.00 
 5 sortes de crudités, chèvre chaud 
 

 

 
 

Salades Salad 



 

 

Légumes Vegetarian 

(Accompagné avec Riz Basmati, légumes et lentilles) 

K) Thali Végétarien Vegetarian Thali    22.00 
 Riz basmati servi avec légumes en sauce, raita et lentilles 

(Accompagné avec Riz Basmati, légumes et lentilles) 

Viandes Meat 

L) Thali Poulet Vindaloo Chicken Vindaloo Thali   28.00 
 Emincé de Poulet en sauce Vindaloo 

 

 

 

 

M) Thali Agneau Vindaloo Lamb Vindaloo Thali   28.00 
 Emincé d’Agneau en sauce Vindaloo 

 

 

 

N) Assiette Butter Chicken Butter chicken plate  28.00 
 Poulet en sauce oignon, beurre, crème, épices, cajou 

 

 

Viandes Grillées Grilled Meat 

O) Assiette Poulet Tandoori Chicken Tandoori Plate  28.00 
 Cuisse de Poulet rôti en sauce tandoori 

 

 

 

P) Assiette Tikka Masala Chicken Tikka Masala Plate 28.00 
 Emincé de Poulet rôti en sauce tikka masala 

Info: 
La sauce Vindaloo: Mélange unique de piment, de tamarin, de coriandre et des épices moulues. 

 

La Sauce Tandoori: Mélange d'épices qui se présente sous forme de poudre fine de  
couleur rouge-brun Bismarck. Ce mélange possède un goût très riche et subtil qui se  

révèle particulièrement à la cuisson. Il est peu piquant très aromatique. 

(Accompagné avec Riz Basmati, légumes et lentilles) 



 

 

Poissons Fish 

Q) Thali Gambas Shrimp Thali      30.00 
 Servi Avec Riz Basmati, Légumes, Lentilles, Gambas En Sauce Coco 

 

 

 

R) Filets De Perches Meunières Perch Fillets   28.00 
 Servi Avec Frites Et La Sauce Tartare 

Biryani Biryani 

S) Biryani Végétarien Vegetarian Biryani    25.00 
 Riz mijoté aux legumes, parfumé aux différents épices et herbes fines 

 

 

T) Biryani Au Poulet Chicken Biryani     28.00 
 Riz mijoté au poulet, parfumé aux différents épices et herbes fines 

 

 

 

U) Biryani Aux Crevettes Shrimps Biryani    32.00 
 Riz mijoté aux crevettes, parfumé aux différents épices et herbes fines 
 

 

 

V) Biryani Agneau Lamb Biryani      29.00 
 Riz mijoté à l’agneau, parfumé aux différents épices et herbes fines 



 

 

Portion complet  
Full Plates 

Toutes les portions sont accompagnées de riz Basmati  
All the full plates are served with rice 

Info: 
La sauce Vindaloo: Mélange unique de piment, de tamarin, de coriandre et des épices moulues. 

 

La Sauce Tandoori: Mélange d'épices qui se présente sous forme de poudre fine de  
couleur rouge-brun Bismarck. Ce mélange possède un goût très riche et subtil qui se  

révèle particulièrement à la cuisson. Il est peu piquant très aromatique. 

 Agneau Vindaloo  
 

32.00 

 Poulet Vindaloo  
 

32.00 

 Butter Chicken  
 

32.00 

 Chicken  
Tikka Masala  

 
32.00 

 Portion De 
Riz 

  
7.00 

 Lentilles  
 

20.00 

 Légumes  
 

20.00 

 Gambas  
En Sauce Coco  

 
35.00 



 

 

Pains Indiens Indian Breads 

(A la base de farine de blé, sel, beurre, lait, yaourt) 

 

Naan Nature Simple Naan        5.00 
 

 

 

 

 

Naan A l’Ail Garlic Naan             6.00 
 

 

 

 

 

Naan A l’Oignon Onion Naan            6.00 
 

 

 

 

 

Naan Au Fromage Cheese Naan           6.00 

  



 

 

Pizzas Maison 

Pizza Indienne Indian Pizza              22.00 
 Poulet curry, Mozzarella, oignon, ananas, épices 

 

Pizza Margherita Margherita Pizza        15.00 
 Tomate, Mozzarella 
 

Pizza Hawaï Hawaiian Pizza         19.50 
 Tomate, Mozzarella, Jambon, Ananas 

 

Pizza Thon Tuna Pizza               18.50 
 Tomate, Mozzarella, Thon, Oignon 

 

Pizza Romana Ham Pizza               18.50 
 Tomate, Mozzarella, Jambon, Champignon 

 

Pizza Crevettes Shrimps Pizza        22.00 
 Tomate, Mozzarella, Crevettes, l’Ail 

 

Pizza Merguez Merguez Pizza             18.50 
 Tomate, Mozzarella, Merguez, Epices 

 

Pizza Chèvre Goat Cheese Pizza              18.50 
 Tomate, Mozzarella, Chèvre Chaud 

 

Pizza Végétarien Vegetarian Pizza       16.00 
 Tomate, Mozzarella, légumes 
 

 

Fresh homemade pizza with our in — house tomato sauce 



 

 

Petit Restauration 

Soupe aux Lentilles (Lentil Soup)           8.- 

 

 

 

  

Frites (Fries)                                              6.- 
  

 

 

 

Nuggets (4 pièces) avec Frites (Nuggets with Fries)   10.- 

  

 
 

 

Croque-Monsieur (Ham and Cheese Sandwich)               6.- 
  

 

 

 

Samosa et Tikki  (Spécialitié Indienne)            8.- 
 Samossa : Un beignet triangulaire aux légumes (pommes de terres,  
           petit pois, carotte, oignon et les épices Indiennes) 
              Tikki :    Un beignet rond à base de farine de pois chiches,  
          oignon et les épices Indiennes 

Small meals 

Bon Appétit! 



 

 

Desserts 



 

 

Dessert 
Crème à la mangue                      

8.00 

 

1 boule: 3.50 (Dans Un Cornet Ou Un Gobelet) 

Glaces Artisanales 

Glaces Sorbets 

Amaretto Gingembre 

Bounty Jamaïque 

Café Noix De Coco 

Cannelle Pistache 

Caramel Speculoos 

Chocolat Stracciatella 

Cookies Tiramisu 

Croquantine Thé Menthe 

Marocaine 

Double Crème Vanille 

  

Abricot Orange sanguine 

Ananas Passion 

Cassis Pêche de  

vigne 

Citron  

Fraise  

Framboise  

Mandarine  

Mangue  

Melon  

  



 

 

Boissons 



 

 

    

Boissons chaudes 

Café      3.80 

Expresso     3.80 

Renversé     4.50 

Café décaféiné    4.50 

Chocolat chaud/froid   5.50 

Thé noire (Lipton)    3.80 

Thé vert et citron (Twinings)  3.80 

Infusion citron gingembre  (Twinings) 3.80 

Infusion verveine (Twinings)  3.80 

Infusion menthe (Twinings)   3.80 

Infusion camomille (Twinings)  3.80 

Tchai (thé indienne)    6.- / une tasse 

 

Boissons non-alcoolisées 2dl  3dl  5dl 

Coca normal    3.- 3.80 4.20 

Coca zero     3.- 3.80 4.20 

Sprite     3.- 3.80 4.20 

Fanta        4.20 

Thé froid lémon (Nestea)   3.- 3.80 4.20 

Thé froid pêche (Nestea)   3.- 3.80 4.20 

Schweppes tonic    3.20 4.00 4.90 

Valser gazeuses    3.- 3.80 4.20 

Valser non gazeuses     4.20 

Red bull 2.5dl    6.- 

Rivella rouge      4.50 

Rivella bleu      4.50 

Lassi a la mangue (boisson indienne)  6.50 

 

Boisson sportive   3dl 

Lait froid ou chaud  3.60 

Sirop    2.- 

Sprite             3.60 

 

Jus de fruits  

Pêche (Michel) 2dl  nectar  4.50 

Abri-

cot 

 

   

Boissons alcoolisées 

Vins 

Vin Rouge    

     1dl 2dl 3dl  5dl 

Vin des croisés (bonvillars)     24.- 

Cep rouge (Bonvillars)  4.50 8.80 13  22.- 

Garanoir (Bonvillars)  5.00 9.80 14.50  24.- 

Mohini Navarra (Indien) 12.8%  45.-   75cl 

Gamay 13 cÔteaux C. de l’orbe                                 22.-  

Vin blancs 

 

Cep blanc (bonvillars)  5.- 9.80 14.  20.- 

Dindori Reserve (Indien)14% SULA VINEYARDS  45.- 75CL 

Treize cÔteaux 12.1% chasselas      20.- 

Vin Rosé  

Claroz Goron 12.8%      18.- 

Œil-de-perdrix 12.5%   5.-    9.80.- 14.50. 22.- 

Treize cÔteaux  12.5% les cicadelles 4.50 8.80 13  20.- 

 

Bières  

     20cl 25cl 30cl 50cl 

Panaché    4.-  5.- 7.- 

Monaco    4.-  5.- 7.- 

Feldschlösschen Pression 4.-  5.- 7.- 

Feldschlösschen Sans Alcool 33cl 5.- 

Feldschlösschen Bügel     7.50 

Super Bock 33cl    5.- 

Cobra (Bière Indienne) 33cl  6.- 

Boxer 25cl     5.- 

Corona 35.5cl    6.- 

Grimbergen (blanche)   5.- 

 

Alcool 

     2cl 2.5cl  4cl 

Whiskey J&B vol 40%     10.- 

Vodka Smirnoff vol 40%     10.- 

White Trojka vol 40%     10.- 

Red Trojka vol 24%     10.- 

Blue Trojka vol  20%     10.- 

Rhum Bacardi Blanc vol 37.5%    10.- 

Rhum Ron Del Sol vol 37.5%    10.- 

Gin Gordon’s vol 37.5%     10.-  

Martini Blanc vol 15%     6.- 

Ricard vol 45%   4.-            7.80. 

Le Pastis 45% (Larusée)  6.- 

Campari orange vol 23%     10.-  

Disaronno vol 28%     9.- 

Aperol Spritz vol 11%     10.- 

Pomme vol 40%    4.50  

Grappa Riserva    6.50 

Le Falernum D’absinthe 16.5% (Larusée) 2cl 10.- 

Fernet-Branca vol 39%  5.-   10.- 

 

*Le Falernum est une liqueur douce dont les premières recettes aux 

remontent aux années 1700 

 

 

Cher clients 

Pour un service plus rapide, vous pouvez venir au bar commander et prendre votre consommation. 

  Merci pour votre collaboration 


